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Estudo Teécnico Preliminar 4/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23086.000201/2021-42

2. Objeto

2.1- CESSAO DE USO, A TITULO PRECARIO, MEDIANTE PAGAMENTO PELO USO DE DEPENDENCIA PROPRIA,
PARA EXPLORAGAO COMERCIAL DE LANCHONETE EM FRENTE AO PAVILHAO DE AULAS I DO CAMPUS JK
DA UFVIJM, EM DIAMANTINA/MG.

3. Descricdo da necessidade

3.1 -As contratages devem ser precedidas de Estudos Preliminares para andalise da sua viabilidade e o levantamento dos
elementos essenciais que servirdo para compor Termo de Referéncia ou Projeto Bésico, de forma que melhor atenda as
necessidades da Administragao.

3.2- A responsabilidade pelo estudo preliminar é de uma equipe nomeada pela Pr6 Reitoria de Administracdo (PROAD) através
da portaria n° 65 doc. SEI (0303850) de 09 de marco de 2021 , e formada por integrantes da area requisitante, DIPLAC
/PROPLAN e reas técnicas, conforme a demanda exige.

3.3- Atualmente, o Contrato n.° 003/2017, oriundo do Pregdo Eletronico n.° 002/2017, firmado com a empresa ADRIANA DE
FATIMA DIAS ME, cujo objeto é a cessdo de uso mediante pagamento pelo uso de dependéncia prépria para exploracéo de
servico de lanchonete localizada em frente ao Pavilhdo de Aulas I do Campus JK da UFVIM em Diamantina/MG, foi assinado
em 12/04/2017, com vigéncia inicialmente até 12/04/2018. Posteriormente, o contrato teve seu prazo de vigéncia prorrogado por
meio de termos aditivos, com fundamento no art. 57, inciso II da Lei n.° 8.666/1993. O ultimo termo aditivo - 4° (quarto) -
prorrogou o prazo de vigéncia do contrato até 12/04/2022, portanto, o contrato ao término do prazo de vigéncia acima citado
completara 60 (sessenta) meses e ndo podera ser prorrogado em razdo da vedagdo contida na parte final do inciso II do art. 57 da
Lei n.° 8.666/1993, exceto de forma excepcional, com base no § 4° do mesmo artigo, desde que devidamente justificado e
mediante autorizacdo da autoridade superior.

3.4 -Cabe ainda ressaltar que, desde 19/03/2020 os servicos da Lanchonete do Pavilhdo de Aulas I estdo suspensos em
decorréncia da Pandemia do Corona virus conforme doc. SEI! (0575381). E diante da suspensao das atividades descritas
acima todos os direitos e obrigagdes previstos no contrato ficaram suspensos.

3.5 -Ndo obstante, a equipe de planejamento encaminhou em 26/10/2021 uma consulta formal a Divisdo de Contratos/ DLOG
doc. SEI (0498973) para que esta se manifestasse acerca da possibilidade de prorrogacdo do contrato atual pelo periodo

de duracdo da referida suspensdo. A Divisdo apresentou PARECER n°. 00240/2021/NLC/ETRLIC/PGF/AGU doc. SEI
(0501070) e doc. SEI (0501073) em atendimento a solicitagdo.

3.6- No tépico 1.6 do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI 2017/2021) da UFVJIM estd previsto a Atuagdo em Aspectos
Socioeconomicos da institui¢do, como segue:

1.6 Dentre as dimensdes consignadas no cumprimento da missdao da UFVJM, destacamos aquela que diz respeito
ao estudo e busca de solugao para os problemas regionais, ao ajustamento as demandas regionais e seu empenho em
facilitar a populagdo das regides de sua area de abrangéncia, a saber: Vales do Jequitinhonha e Mucuri, Norte e
Noroeste de Minas Gerais, 0 acesso ao nivel superior de escolarizagdo. Desta forma, a institui¢do €, entdo, um
importante instrumento de apoio ao desenvolvimento de uma vasta regido na medida em que, ao longo de um curto
espaco de tempo, ampliou seu raio regional de acdo, aumentou consideravelmente a oferta de oportunidades

educacionais com novos cursos de graduacdo, propiciando uma educagdo integral e de qualidade, capaz de formar
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agentes multiplicadores das agdes de transformagdo da realidade social, econdmica e ambiental dos Vales do
Jequitinhonha e Mucuri, Norte e Noroeste de Minas Gerais. A instituicdo trabalha para publicar o (PDI) referente
aos anos de 2022 a 2025.

3.7 -Vale destacar que a implantacdo da UFVJIM nos Vales representou a interiorizagdo do ensino ptiblico superior no estado de
Minas Gerais, possibilitando a realizacdo do sonho dos jovens aqui inseridos de prosseguir sua formagdo académica. Além disso,
a instituicdo destaca-se por sua importancia para o desenvolvimento econémico, tecnolégico e sociocultural da regido, por meio
da capacitacdo, geracdo de emprego e renda e da reducdo da desigualdade social existente no pais.

3.8- Nesse sentido a lanchonete no ambiente da IFES deve oferecer um servi¢o basico de qualidade para os alunos, bem como
aos servidores e visitantes, constituindo um importante espaco de convivéncia para os membros da comunidade universitaria,
assegurando ao publico usuario uma alimentacdo de qualidade e segura em relacdo as condic¢Ges higiénico-sanitarias.

3.9 -Atualmente, a UFVJIM ndo possui em seu quadro de pessoal servidores que possam suprir o servigo de cozinha e lanchonete
(salgadeiras, cozinheiros, auxiliares de cozinha, etc.) e para poder prestar esse servi¢o de relevancia a comunidade académica, ja
que ministra atividades nos trés turnos, utiliza-se da possibilidade de cessdo de imével pertencente a universidade, para fins de
exploracdo de servigos de lanchonete, com base no Decreto 3.725/2001 que abre a possibilidade da cessdo de uso de imé6vel
publico a terceiros para o exercicio de atividade de apoio necessarias ao desempenho da atividade do érgdo, entre os quais elenca
os servi¢os de lanchonetes e restaurantes.

3.10 -A cessdo de uso de espaco fisico para exploracdo de servicos de lanchonete vai ao encontro dos anseios da
Administracdo no que se refere a facilitar o acesso a tais servi¢os a comunidade académica, incluindo-se no seu rol os eventuais
transeuntes em atividades e visitas no Campus JK.

3.11- Ademais, a UFVJM dispde de edificacdo destinada ao funcionamento de lanchonete, situada no Campus JK ( Pavilhdo de
Aulas I), ndo dispondo de estrutura e pessoal necessario para exploracdo deste tipo de servico.

3.12- Soma-se o fato de o Campus JK estar localizado a uma distancia de 07 km da cidade, tornando-se assim necessaria a cessao
deste espaco para atender a comunidade do Campus, proporcionando assim maior comodidade aos usudrios.

3.13- A necessidade da contratacdo se da em funcdo do impeditivo de aditamento ao Contrato 003/2017, em decorréncia do
término de sua vigéncia e impossibilidade de realizagdo de novos termos aditivos.

3.14- Outrossim, a terceirizacdo oferece aos usudrios profissionalizacdo dos servicos, associada a reducdo de custos, ganhando-se
maior eficiéncia e melhor qualidade, proporcionando a Universidade a possibilidade de focar na sua atividade fim, ou seja, o
ensino, a pesquisa e a extensao.

4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

DIVISAO DE GESTAO DE ESPACOS (DGE) -DIRETORIA

DE ADMINISTRAGAO- PROAD LUCAS ETHIENE DA SILVA MOREIRA

5. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

5.1. Requisitos técnicos:

5.1.1 A Contratada deve cumprir todas as obriga¢des constantes no Edital, seus anexos, bem como aqueles aos quais se vincule
por meio da sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do
objeto;

5.1.2 Além da exploragdo da lanchonete poderdo ser explorados os servicos abaixo listados, ficando a inclusdo de demais
atividades sujeitas a apreciacdo da Administracao, que julgara a inclusdo de novas atividades em consonancia com os critérios de
conveniéncia e oportunidade:

5.1.2.1 CNAE- 4729-6/02 Loja de conveniéncia,
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5.1.2.2 CNAE- 5611-2/3 Sorveteria, e
5.1.2.3 CNAE- 4721-1/02 Produtos de padaria/confeitaria com predomindncia de revenda; comércio varejista.

5.1.3. A prestacdo do servigo ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Cessionaria e a Administracdo, vedando-se
qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

5.1.4. A Cessiondria deverd iniciar a prestagdo do servico objeto do Termo de Referéncia apds a assinatura do contrato e na data
indicada por este instrumento juridico;

5.1.5. A Cessiondria sera responsavel por todas as despesas decorrentes da contratagdo de pessoal, salarios de empregados,
transporte dos mesmos e quaisquer outros encargos, inclusive acidentes de que possam vir a ser vitimas, quando em servico, e
por tudo quanto as leis da Previdéncia Social e trabalhistas lhes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou prejuizos porventura
causados a terceiros;

5.1.6 A Cessionéria devera atender as Resolugdes n.° 326/97, n.° 216/2004 do Ministério da Satide que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo que tratam entre outros, dos itens descritos nessa secao.

5.1.7. A Cessiondria fica obrigada a apresentar em local visivel: a Licenca de Funcionamento da Prefeitura e o Cadastro
Municipal de Vigilancia em Saide (CMVS)- Alvard Sanitério a fim de garantir disponibilidade para eventual fiscalizacdo da
Vigilancia Sanitaria e/ou outros érgdos fiscalizadores e publico em geral. Outros documentos devem estar disponiveis e com facil
acesso aos orgdos fiscalizadores tais como:

a) Programa de Controle Médico e Satide Ocupacional (PCMSO) e Programa de Gestdo de Riscos (PGR), que sdo exigidos pela
CLT e pela ANVISA para a avaliagdo da saide dos colaboradores e para a prevencao a doengas transmitidas por alimentos
(DTAs);

b). Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), que formalizam padrdes de procedimentos rotineiros de uma lanchonete,
como: métodos de higienizacdo, cuidados com os alimentos e controle de pragas. Os procedimentos devem ser escritos de acordo
com a atividade exercida e assinados ndo s6 pelo proprietario, mas também pelo responsavel técnico;

b.1) POP de Controle de Pragas;

b.2) POP de Higiene do Ambiente;

b.3) POP de Higiene Pessoal;

b.4) POP de Potabilidade de Agua;

b.5) POP de Higienizacdo de Vegetais;

b.6). POP de Controle de Recebimento de Mercadorias;

¢). Manual de Boas Préticas de Fabricacdo, que descreve o trabalho e a forma correta de fazé-lo na lanchonete. Comumente
estabelecem regras gerais de limpeza e higiene, controle de pragas, uso da agua, etc;

d). Apresentar lista de Presenca de Treinamentos a fim de garantir que os colaboradores executem as tarefas de forma a manter a
qualidade e seguranca dos produtos; e

e). Realizar controle Integrado de Pragas Urbanas executado por empresa devidamente cadastrada e que apresente Alvara
Sanitario.

5.1.8. A Cessionaéria fica obrigada a apresentar durante a vigéncia do futuro contrato declaracdo formal de manutengdo das
edificacdes, das instalagdes, dos equipamentos, dos mdveis e dos utensilios livres de vetores e pragas urbanas, que ateste que esta
mantendo um conjunto de acdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com objetivo de impedir a atragdo,
o abrigo, o acesso e/ou proliferacdo dos mesmos, que possa resultar na contaminacao dos alimentos;

5.1.9. A cessiondria devera atender com presteza as reclamagdes, principalmente as que se referem a qualidade dos servicos
executados, providenciando sua imediata correcdo, sem dnus para a contratante;

5.1.10. A cessionaria ndo podera divulgar, nem fornecer dados ou informacdes obtidas em razdo do contrato e ndo utilizar o
nome da contratante para fins comerciais ou em campanhas e material de publicidade, salvo com autorizagdo prévia e formal da
Cedente;
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5.1.11. A Cessionéria devera manter durante toda a execugao do futuro contrato as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na contratacao;

5.1.12. A cessiondaria devera prestar o servico de acordo com as especificagdes solicitadas;

5.1.13. A Cessiondria responde por danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros decorrentes de sua culpa ou
dolo durante a prestacdo do servigo;

5.1.14. A Cessiondria ndo poderd transferir a outrem, no todo ou em parte, a prestacdo ou entrega do servico sem prévia anuéncia
da UFVIM;

5.1.15. A Cessionaria devera prestar o servigo objeto desta contratacdo de forma plena e ininterrupta durante a duragdo do futuro
contrato;

5.1.16. A Cessionaria é responsavel pela manutengdo das instalagdes da Lanchonete, inclusive efetuando diariamente a
higienizacdo, limpeza e conservacao de pisos, paredes, mesas, equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira
responsabilidade;

5.1.17. A Cessionaria devera reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Universidade pelo
pessoal encarregado da execucdo dos servigos;

5.1.18. A Cessionaria devera arcar com todos os 6nus resultantes da exploracdo da atividade, inclusive os custos com telefone,
gas, material de limpeza, impostos e taxas, bem como a manutencdo de equipamentos;

5.1.19. A Cessionéria devera realizar dedetizacdao no espaco - objeto da cessdo a cada 6 meses, ou em menor tempo, caso
necessario;

5.1.20. A Cessionaria devera disponibilizar diariamente opgoes variadas de lanches e ofertar o cardapio minimo gerenciado pela
Cedente. No caso de ndo poder ofertar algum item do cardapio minimo, a fiscalizacdo devera ser comunicada e o item podera ser
substituido, temporariamente, por outro de caracteristicas e qualidade semelhante ou superior, por quantidade ndo superior a 5
vezes mensal.

5.1.21. A Cessionaria devera entregar alimentos de garantida qualidade e procedéncia, apresentando funcionarios com
experiéncia e bom relacionamento interpessoal, zelando sempre pelo bom atendimento ao publico usuério;

5.1.22. a Cessiondria fica obrigada a adotar medidas de controle preconizados pelo protocolo de biosseguranca, adequagdo de
espaco fisico e monitoramento da Covid-19 proposto pelo Comité de Acompanhamento da Pandemia do Novo Corona virus
(Covid-19) composto por membros servidores da UFVJM por meio da Portaria N° 1058 de 13 de maio de 2021, alterada pela
Portaria No 1547 de 16 de julho de 2021, com o acolhimento de medidas que visem o enfrentamento da doenga e conscientizacao
da comunidade académica sobre acdes de prevencdo individual e coletivas; e

5.2. Dos requisitos de habilitacao:

5.2.1. Para este servigo os requisitos contemplam a regularidade do cadastramento no SICAF, além da necessidade de a licitante
comprovar por meio de atestados de capacidade técnica a ser emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que tenha
executado contratos de servicos continuados em quantitativos compativeis com o pleiteado nessa licitagdo.

5.2.2. A empresa deve ser especializada no ramo e possuir experiéncia comprovada na execucao do servigo;
5.2.3. Ndo estar impedida de licitar junto aos érgdos publicos;
5.2.4. Apresentar indicagdes do aparelhamento e do pessoal técnico em niimero adequado para a realizagdo do objeto da licitacao;

5.2.5. Apresentar declaracdo formal de que providenciara as suas custas todos os equipamentos e utensilios necessarios a
execucdo dos servicos em até 7 dias corridos apds emissdo da ordem de servigo pela Pro-reitoria de Administracao (PROAD
/UFVIM); e

5.2.6. Deverao ser observados os critérios estabelecidos na LEl COMPLEMENTAR N° 123, DE 14 DE DEZEMBRO DE 2006,
no que se refere ao direito de preferéncia de participacdo na licitacdo para a ME/EPPs.

5.3. OBRIGACOES FINANCEIRAS DA CESSIONARIA

A Cessiondria esta obrigada a:
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5.3.1. Efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica e do valor referente a cessdo onerosa de uso. O
valor pago pela cessdo do espago contempla também o ressarcimento das despesas de consumo de dgua e tratamento de esgoto no
local, cujo fornecimento e gestdo é realizada pela UFVIM através de pocos de captagdo e Estacdo de Tratamento de Esgoto
propria;

5.3.2. Emitir mensalmente a guia de recolhimento da unido (GRU), corretamente preenchida, com seu respectivo recibo de
quitacdo do valor da cessdo a ser entregue a Fiscalizagdo da UFVIM, respeitando-se o prazo e valor definido em contrato; e

5.3.3. Apresentar, no ato da comprovacdo de quitacdo do valor da cessdo, também, o comprovante de ressarcimento das despesas
de energia elétrica, cuja leitura é efetuada através de medidor individual, através da apresentacdo da GRU correspondente.

5.4. DO REAJUSTE E REVISAO DOS PRECOS DOS PRODUTOS E REAJUSTE DO VALOR DA CESSAOQ
Os seguintes parametros deverdo ser atendidos para a efetivacdo de qualquer reajuste e revisdo dos precos nesta contratagio:

5.4.1. Os precos dos produtos do cardapio bésico poderdo ser reajustados visando a adequagdo aos novos precgos de mercado,
observando o interregno minimo de 12 meses da data da apresenta¢do da proposta e mediante solicitagdo de reajustamento por
parte da Cessiondria:

5.4.2. O reajuste dependera de requerimento da cessiondria quando visar reajustar o preco dos itens do cardapio basico
comercializados, utilizando como referéncia o fndice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

5.4.3. A revisdo dos precos podera ocorrer a qualquer tempo durante a prestacdo dos servigos, objetivando manter o equilibrio
econémico-financeiro inicial do contrato, na hipétese de sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias
incalculéveis, retardadores ou impeditivos da execucdo do ajustado, ou, ainda, em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do
principe, configurando dlea econémica extraordindria e extracontratual.

5.4.4. A revisdo dos pregos poderd significar o aumento ou a diminui¢do dos precos praticados na futura cessao, e dependera de
requerimento da Cessiondria, acordo entre as partes ou determinagdo da Cedente, sendo obrigatério em qualquer das hip6teses a
apresentacao de justificativa s6lida, acompanhada das respectivas planilhas que demonstrem o impacto positivo ou negativo nos
custos da Cessionaria.

5.4.5 A aplicagdo dos institutos acima estdo delimitados na jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido (TCU), como segue:

Ainda que a Administracdo tenha aplicado o reajuste previsto no contrato, justifica-se a
aplicacdo da recomposicdo sempre que se verificar a presenca de seus pressupostos, uma vez
que o reajuste e a recomposicdo possuem fundamentos distintos. O reajuste, previsto nos arts.
40, inciso XI, e 55, inciso III, da Lei 8.666/1993, visa remediar os efeitos da inflagdo. A
recomposi¢do, prevista no art. 65, inciso II, alinea d, da Lei 8.666/1993, tem como fim manter
equilibrada a relacdo juridica entre o particular e a Administracdo Publica quando houver
desequilibrio advindo de fato imprevisivel ou previsivel com consequéncias incalculaveis.
Acérdao 1431/2017-Plenario

A diferenca entre repactuacdo e reajuste é que este é automatico e realizado periodicamente,
mediante aplicagdo de indice de preco que, dentro do possivel, deve refletir os custos setoriais.
Enquanto que naquela, de periodicidade anual, ndo had automatismo, pois é necessario
demonstrar a variacdo dos custos do servico. Para que ocorra a repactuagdo, com base na
variacdo dos custos do servico contratado, deve ser observado o prazo minimo de um ano,
mediante a demonstragdo analitica da variacdo dos componentes dos custos, devidamente
justificada, ndo sendo admissivel repactuagdo com base na variagdo do IGPM.

Acoérdao 1105/2008-Plenario

E licita a adogdo da sistematica de revisio por meio de indices (reajuste) dos valores de
contratos de prestacdo de servico de duragdo continuada em que ndo ha prevaléncia de mao de
obra.

Acordao 3388/2012-Plenario

O estabelecimento do critério de reajuste de precos, tanto no edital quanto no contrato, nao
constitui discricionariedade conferida ao gestor, mas sim verdadeira imposicdo, ante o disposto
nos arts. 40, inciso XI, e 55, inciso III, da Lei 8.666/1993, ainda que a vigéncia contratual
prevista ndo supere doze meses. Entretanto, eventual auséncia de clausula de reajuste de pregos
ndo constitui impedimento ao reequilibrio economico-financeiro do contrato, sob pena de
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ofensa a garantia inserta no art. 37, inciso XXI, da Constituicio Federal, bem como de
enriquecimento ilicito do erario e consequente violagdo ao principio da boa-fé objetiva.
Acordao 7184/2018-Segunda Camara

O reajuste objetiva compensar os efeitos da desvalorizacdo da moeda nos custos de produgdo ou
dos insumos utilizados, reposicionando os valores reais originais pactuados. A revisdo destina-
se a corrigir distor¢des geradas por ocorréncias imprevisiveis ou previsiveis com consequéncias
inestimaveis. Na ocorréncia de eventos previsiveis, o contrato deve ser reajustado e ndo revisto.
Acérdao 1246/2012-Primeira Camara

Os contratos de concessdo de uso de imdveis devem conter clausulas estabelecendo a data-base,
a periodicidade do reajuste e os critérios de atualizacdo monetaria dos aluguéis e encargos
moratérios pelo atraso no pagamento.

Acérdao 2436/2006-Segunda Camara.

5.4.6. O reajuste do valor da cessdo fixado inicialmente em R$910,00 (novecentos e dez reais), sera reajustado pelo (IPCA),
observando-se a variagdo do indice no intervalo de 12 meses da data de apresentacdo da proposta.

5.4.6.1. No momento ndo ha no mercado nenhum indice especifico para medir com exatiddo a variagdo de pregos no mercado
imobilirio, sendo que o mais utilizado é o fndice Geral de Precos ao Mercado (IGPM), bastante influenciado pela variacdo
cambial e pelos precos internacionais. Por isso, o (IPCA) é a melhor alternativa para esta contratagdo, ja que trata-se de um indice
menos impactado pelos precos internacionais, ficando restrito a mensuracao do custo de vida no pais.

5.5. EQUIPE DE TRABALHO DA LANCHONETE
Os seguintes requisitos devem ser cumpridos em relagdo a equipe de trabalho da Lanchonete:

5.5.1. O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser qualificado e em ntimero suficiente para o bom
desempenho das atividades objeto do Contrato;

5.5.2. Todos(as) colaboradores deverdo estar identificados(as) com crach4 da empresa (contendo nome e fungdo). Devem estar
com vestudrio limpo e adequado a natureza do servigo, sendo expressamente vedado o uso de chinelos, sandélias, bermudas,
camisas sem manga, entre outras proibi¢des das normas sanitarias;

5.5.3. A Cessiondria deve cumprir os postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, bem como as Normas
Regulamentadoras na area de Medicina e Seguranga do Trabalho, apresentando no inicio das atividades a Carteira de Saide dos
empregados designados para servicos nas dependéncias da UFVJM, cuja validade serad de 01 ano;

5.5.4. A Cessiondria fica obrigada a exigir de seus empregados as suas expensas o exame médico de admissdo, bem como os
exames médicos periddicos de acordo com a legislacdo vigente;

5.5.5. A Cessiondria deve fornecer os uniformes e manter seu pessoal uniformizado considerando o clima da regido,
identificando-os através de crachés, provendo-os de EPI’s e EPC’s conforme descrigdo constante em sua proposta e o disposto no
respectivo Acordo, Convencdo ou Dissidio Coletivo de Trabalho;

5.5.6. A Cessiondria devera realizar treinamentos periédicos de todos os funciondrios objetivando manter a qualidade do servigo
prestado, bem como a atualizagdo dos seus funcionarios quanto a legislacdo e normas de seguranca vigentes e as melhores
praticas de atendimento ao ptiblico;

5.5.7. A Cessionéria deverd elaborar e implementar o Manual de Boas Préticas de Fabricacdo e os Procedimentos Operacionais
Padronizados (POPs), elaborados com a participagdo de um responsavel técnico capacitado para o desempenho dessa fungdo de
acordo com a Resolucdo RDC 216/04, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria - ANVISA do
Ministério da Satde. Esses documentos devem estar disponiveis para as auditorias e autoridades sanitdrias e serem mantidos em
local de facil acesso e consulta para os funcionarios; e

5.5.8. Em cumprimento ao Decreto 77.052/1976 (que dispde sobre a fiscalizagdo sanitaria das condi¢oes de exercicio de
profissdes e ocupagoes técnicas e auxiliares, relacionadas diretamente com a saude), a partir da assinatura do contrato

as atividades do estabelecimento deverdo ficar sob a supervisdo e responsabilidade técnica de um profissional - Nutricionista nos
termos da legislacdo aplicével as atividades a serem exploradas no local, legalmente habilitada para o exercicio da profissdo.
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5.5.8.1 A capacidade legal tem que estar de acordo com a fungdo que o profissional esta exercendo, além de cumprir requisitos
determinados pela Portaria 1.428/1993 ANVISA, que possui em suas disposi¢Ges gerais um item especifico sobre
Responsabilidade Técnica e os requisitos que o profissional deve cumprir.

5.5.8.2 Para alimentos, a Portaria 1.428/93 determina a necessidade de existir um responsavel técnico a frente das atividades da
empresa, citando que: A Responsabilidade Técnica — RT é aqui entendida como a exercida por agentes definidos nos termos do
Decreto n° 77.052/1976, observados os itens XIX, XXV e XXVI do art. 10, Lei 6.437/1977.

5.6. CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

5.6.1. A Cessiondria fica obrigada a orientar os colaboradores no inicio do contrato sobre maneiras eficientes de reduzir o
consumo de energia elétrica e de d4gua e reducdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes, em
especial os seguintes critérios e préticas sustentaveis conforme Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012:

5.6.1.1 Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

5.6.1.2 Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

5.6.1.3 Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;

5.6.1.4 Maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

5.6.1.5 Maior vida util e menor custo de manutencdo do bem e da obra;

5.6.1.6 Uso de inovacdes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais; e

5.6.1.7 Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servicos e nas obras.

5.6.2 Ademais, deve responsabilizar-se pelo correto acondicionamento dos residuos gerados pelo estabelecimento e fazer a
destinacdo para os locais adequados, residuos organicos e ndo organicos acondicionados separadamente e encaminhados ao
servigo de coleta de lixo da prefeitura de Diamantina.

5.6.2.1 A Cessiondria se responsabilizara pelo correto acondicionamento dos residuos gerados no estabelecimento objeto desta
cessdo e fara a destinacdo destes residuos para os locais adequados, quais sejam:

5.6.2.1.1 Residuos organicos (sobras de alimentos e papel devidamente acondicionados em potes de até 5 litros com tampa
contendo a identificacdo da Cessiondria, para possibilitar a devolugdo do vasilhame apds o descarte do seu contetido na
compostagem);

5.6.2.1.2 Residuos ndo organicos (plésticos, latas, papeldo etc) os mesmos deverao ser acondicionados separadamente, em sacos
plésticos, para o recolhimento via coleta seletiva, devendo ser depositada nos locais de coleta realizados pelo municipio.

6. Levantamento de Mercado

6.1 As solucdes disponiveis no mercado de trabalho para esta contratacio no caso de 6rgios e entidades da administracio federal
sdo as seguintes:

a-) Gestdo propria da Lanchonete;

b-) Cessdo onerosa de uso de espaco destinado a exploragdo da Lanchonete, através do menor preco dos produtos ofertados e
valor fixo da cessdo; e

c-) Cessdo de uso gratuita de espaco destinado a exploracdo da Lanchonete, através do menor prego dos produtos ofertados.

6.2 Entendemos que das solu¢des de mercado disponiveis para esta contratacdo a que melhor atende técnica e economicamente
tanto a legislagdo vigente quanto a demanda apresentada é a opgdo B, ou seja, através da cessdo onerosa de uso de espago
destinado a exploragdo da Lanchonete, de forma a atender a toda comunidade universitéria e visitantes através do menor preco
dos produtos ofertados e valor fixo da cessdo.

6.2.1 No caso da cessdo onerosa de uso efetivada por meio de contrato administrativo, vigora a legislacdo de licitacdes e as
clusulas exorbitantes que caracterizam a contratagdo com o poder ptblico.

7 de 20



UASG 153036 Estudo Técnico Preliminar 4/2022

6.2.2 Neste instrumento, o poder Publico atribui a utilizagdo exclusiva de um bem de seu dominio ao particular para que o
explore segundo sua destinacao especifica.

6.2.3 No caso em apreco, optou-se por utilizar o instrumento da cessdo de uso onerosa com valor fixo da cessdo conforme
mencionado acima, reajustado anualmente de acordo com o IPCA, conforme determinam os arts. 40, inciso X e 55, III da Lei
8666/93.

6.3 A Lei 6.120/1979 que dispde sobre a alienacdo de bens iméveis de instituicdes federais de ensino estabelece em seu art. 5°:

Art. 5° Em nenhuma hipétese serd permitida a doagdo ou cessao gratuita, a
qualquer titulo, de bens iméveis das institui¢coes de que trata esta Lei.

6.3.1 Por tanto, apesar das vantagens da opc¢do C para o publico atendido, Cessiondria e Cedente, principalmente por viabilizar a
cobranga de um preco menor pelo servico prestado, esta alternativa esta descartada em razdo do impedimento legal trazido pelo
dispositivo mencionado acima.

6.4 Em relacdo a opgdo A, as atividades desenvolvidas em lanchonetes englobam cargos extintos, em extin¢do constante do Plano
de Carreira dos Cargos Técnico-Administrativos em Educacdo (PCCTAE) e outros que sequer constam do PCCTAE. Dessa
forma ndo ha a possibilidade de abertura de concursos ptiblicos para preencher tais necessidades.

6.4.1 Corroborando esta informacdo a Portaria 443/2018 que regulamenta o Decreto 9.507/2018 determina em seu art. 1°:

Art. 1°- No ambito da administracéo ptiblica federal direta, autarquica e
fundacional, serdo preferencialmente objeto de execugdo indireta, dentre
outros, 0s seguintes servigos:

I — alimentagdo.

6.4.2 Sendo assim, pretende-se contratar a prestagdo dos servicos descritos a serem atendidos por profissionais ndo pertencentes
ao quadro de pessoal da UFVJIM através de empresa especializada, com carater de essencialidade ao funcionamento ininterrupto
de suas atividades bésicas sobre as quais se assenta o desejado desenvolvimento institucional.

6.4.3 Cumpre mencionar que o art. 7 da instru¢do normativa N° 05 SEGES/MPDG de 25 de maio de 2017, prevé a terceirizacdo
dos cargos efetivos em extingdo, como segue:

Art. 7° Nos termos da legislacdo, serdo objeto de execugdo indireta as
atividades previstas em Decreto que regulamenta a matéria.

§ 1° A Administracdo podera contratar, mediante terceirizagdo, as atividades
dos cargos extintos ou em extingdo, tais como os elencados na Lei n° 9.632, de
maio de 1998.

§ 2° As funcdes elencadas nas contratagoes de prestagdo de servigos deverdo
observar a nomenclatura estabelecida na Classificagdo Brasileira de Ocupagdes
(CBO), do Ministério do Trabalho, ou outra que vier a substitui-la.

6.4.4 Por isso a opgdo A esta descartada.

6.5 A cessdo de uso em apreco se enquadra como servico de natureza continuada, tais servigos, conforme art. 15 da IN 05/2017
sdo aqueles que visam atender a necessidade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro,
assegurando a integridade do patrimdnio ptiblico ou o funcionamento das atividades finalisticas do érgdo ou entidade, de modo
que sua interrup¢do possa comprometer a prestacao de um servigo publico ou o cumprimento da missao institucional.

6.6 Este enquadramento é corroborado ainda pela Portaria n° 1.4787, de 27 de novembro de 2014 do Ministério da Educagdo, que
considera em seu item “X - cessdo administrativa de uso onerosa” como servigo continuado no ambito do MEC.

6.7 Ainda como consequéncia da prestagdo continuada do servigo em tela, tem-se a aplicabilidade do inciso II do artigo 57 da Lei
n° 8.666/1993:

Art. 57. A duracdo dos contratos regidos por esta Lei ficard adstrita a vigéncia
dos respectivos créditos orcamentarios, exceto quanto aos relativos:

IT - a prestacdo de servicos a serem executados de forma continua, que poderdo
ter a sua duragdo prorrogada por iguais e sucessivos periodos com vistas a
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obtencdo de precos e condigdes mais vantajosas para a administracdo, limitada
a sessenta meses.

6.8 Conforme ja mencionado neste tdpico, a contratacdo de empresa sera realizada de forma indireta, conforme Instrugdo
Normativa SEGES/MPDG 05/2017 que normatiza as contratagdes de servigos pela Administracdo Publica.

6.8.1 Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos da Portaria n° 443, de 27 de dezembro de 2018 que
estabeleceu os servicos que serdo preferencialmente objeto de execucdo indireta, em atendimento ao disposto no art. 2° do
Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018.

6.8.2 O Decreto n° 3.725/2001 abriu a possibilidade da cessdo de uso de imével publico a terceiros para o exercicio de atividades
de apoio necessdrias ao desempenho da atividade do érgdo, entre os quais elenca os servigos de restaurante e lanchonete.

6.9 A licitacdo é principio que visa, além da isonomia e busca de proficuidade para a administragdo publica, transparéncia,
efetividade e promocdo do desenvolvimento econdmico nacional sustentavel.

6.10 A obrigatoriedade de licitar é principio constitucional estampado no art. 37, XXI, da Constituicdo Federal, aplicavel,
ressalvados casos especificos, a todo ente da administracdo publica direta ou indireta. Todo contrato de obra, servigo, compras e
alienagdes, bem como cessdo e permissdo de servigos ptiblicos, deve ser precedido de um procedimento licitatério.

6.11 A cessdo onerosa de uso para exploragdo de Restaurante no ambito da UFVJIM se dard na modalidade pregdo, na sua forma
eletronica, que encontra fundamento no paragrafo tinico do artigo 1° e no § 1° do artigo 2° da Lei n° 10.520/2002:

Art. 1° Para aquisicao de bens e servigos comuns podera ser adotada a licitagdo
na modalidade de pregdo, que serd regida por esta Lei.

Paragrafo tnico. Consideram-se bens e servicos comuns, para os fins e efeitos
deste artigo, aqueles cujos padrdes de desempenho e qualidade possam ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especifica¢Ges usuais no
mercado.

Art. 2° (VETADO)

§ 1° Podera ser realizado o pregdo por meio da utilizacdo de recursos de
tecnologia da informacdo, nos termos de regulamentacdo especifica.

6.12 Os servigos de fornecimento de alimentagdo e cessdo de espaco sdo servicos que, notadamente, possuem padrdes de
desempenho e de qualidade que podem ser objetivamente definidos pelo edital, com base em especifica¢des usuais no mercado.

6.13 Da mesma forma sera atendido o disposto no caput do artigo 1 e no § 1° do mesmo artigo do decreto 10.024, de 20 de
setembro de 2019, como segue:

Art. 1° Este Decreto regulamenta a licitagdo, na modalidade de pregdo, na
forma eletronica, para a aquisicdo de bens e a contratacdo de servicos comuns,
incluidos os servigos comuns de engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa
eletronica, no ambito da administracédo publica federal.

§ 1° A utilizacdo da modalidade de pregdo, na forma eletronica, pelos érgios
da administragdo ptiblica federal direta, pelas autarquias, pelas fundagdes e
pelos fundos especiais é obrigatéria.

6.14. CONTRATAGCOES SIMILARES

6.14.1 PREGAO ELETRONICO N° 22/2020-(Processo Administrativo n°® 23086.006823/2020-01) da Universidade Federal dos
Vales do Jequitinhonha e Mucuri- Campus Mucuri- Tedfilo Otoni

6.14.1.1.0bjeto: CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE DEPENDENCIA, MEDIANTE PAGAMENTO DE
ALUGUEL, PARA EXPLORACAO DE LANCHONETE NO CAMPUS DO MUCURI DA UFVJM EM TEOFILO OTONI
(MG).

6.14.2 Identificagdo da Compra: 00002/2020 - Niimero da UASG: 158492- Instituto Federal do Mato Grosso/ Campus Novo
Parecis. Orgdo Superior: Ministério da Educagdo.

6.14.2.1. Objeto da Compra: Concessdo onerosa de uso do espaco fisico destinado a implantagdo e exploragdo comercial da
lanchonete no Campus Avancado Tangara da Serra do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso-
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IFMT, com servico de fornecimento de lanches visando o atendimento aos estudantes e servidores do Campus Avancado Tangara
Serra, conforme especificagdes constantes no instrumento convocatoério e seus anexos.

6.14.3 Por serem recentes, os certames mencionados nos fornecem uma boa andlise de mercado, de tecnologias empregadas e
da legislacdo vigente acerca do pleito, servindo como uma base referencial sélida e atualizada para esta contratagdo.

7. Descricao da solucao como um todo

76.1. Cessdo de uso a titulo precario, mediante pagamento pelo uso de dependéncia prépria, para exploragdo comercial de
lanchonete em frente ao pavilhdo de aulas I do campus JK da UFVIM, em DIAMANTINA/MG

7.2. PREPARO Dos lanches

7.2.1 A Lanchonete tem a finalidade de oferecer alimentos com a qualidade necessaria para a promogdo, manuten¢do ou mesmo
recuperacgdo da satde individual e coletiva dos usudarios. Além de fornecer lanches nutricionalmente equilibrados, com qualidade
higiénico-sanitéria. O objetivo da lanchonete é satisfazer o cliente com o servico oferecido, promovendo a boa convivéncia no
ambiente fisico, zelando pelas condi¢Ges de higiene das instalagdes e manipuladores, a cortesia no atendimento, entre outros.

7.2.2 Os servicos de lanchonete sempre devera visar a melhoria dos servigos prestados, por meio de um planejamento
competente, de um conhecimento aprofundado dos processos executados e da disseminacdo do conceito de alimentagdo saudavel.

7.3 Os servicos prestados deverdo ser ofertados ao publico de segunda-feira a sdbado, inclusive em periodos de férias
académicas, nos horarios abaixo descritos:

De segunda a sabado

Campus JK- UFVIM
|Horario de inicio |Horario de término
Segunda a Sexta-feira 07:00 H 22:00 H
Segunda a Sexta-feira (periodo de férias académicas) 07:00 H 19:00 H
Sabado 07:00 H 12:00 H

Aos sabados no turno da tarde e domingos a critério da UFVJM, mediante acordo entre as partes

7.4 Os servicos serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgdo por motivo de qualquer natureza, sem
justa causa e prévia comunicagao.

7.5. PRESTACAO DE SERVICOS
A prestacdo dos servicos deve seguir os seguintes preceitos:

7.5.1 Deve ocorrer de acordo com o estabelecido pela IN SLTI/ MPOG no 01/2010 que prevé préaticas de sustentabilidade na
execucdo dos servicos;

7.5.2 Deve seguir o que estabelece as IN SLTI/ MPOG no 02 de 30 de abril de 2008 e a IN no 06 de 23 de dezembro de 2013 que
disciplinam e regulam a contratacdo de servigos terceirizados no setor ptiblico;

7.5.3 Todos os meios de pagamento devem ser aceitos (PIX, cartdo de débito e crédito) entre outros amplamente difundidos no
mercado, independente do valor consumido, emitindo nota/cupom fiscal para o ptiblico atendido de acordo com a legislacdo
aplicavel; e
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7.5.4 Manter ferramentas de opinido diaria para os usuarios manifestarem suas reclamacdes ou sugestdes, como caderno ou caixa
de sugestdes ou outra que possa colaborar na manutencdo do bom atendimento.

7.6. DESCRICAO DETALHADA DO SERVICO
O servigo a ser contratado contém o seguinte detalhamento:

7.6.1 Os itens serdo agrupados em lote tinico, dada a impossibilidade de fornecimento por fornecedores diferentes no tinico
ambiente;

7.6.2 Sera objeto de disputa a cesta de produtos alimenticios disponivel no item 6.7 deste estudo, sagrando-se vencedora a
licitante que ofertar o MENOR PRECO GLOBAL para o conjunto de itens. Este critério de julgamento sera utilizado em razao
do objeto a ser licitado, que contém produtos de baixo valor, o que favorece a formagdo de lote visando aumentar a atratividade
do certame.

7.6.3 Limitagdo dos valores maximos a serem cobrados para os itens servidos e consumidos nas dependéncias do espago objeto
desta cessdo, ndo podendo ser cobrado valor diferenciado para usuérios que optem pelos servicos de “viagem”, devendo a
contratada disponibilizar vasilhame aceito e regulamentado pelas normas aplicaveis a comercializagdo e acondicionamento de
alimentos;

7.6.4 A lanchonete devera ser acompanhada permanentemente por fiscais (no minimo 1) Nutricionista pertencente ao corpo
técnico fiscal/gestor do Contrato, indicado pela UFVIM;

7.6.5 Os alimentos fornecidos deverdo estar em condi¢Ges higiénico-sanitarias adequadas, conforme legislacdo vigente, e
apresentar qualidade sensorial;

7.6.6 Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas categorias, e em consonancia as normas
legais que regulamentam a atividade objeto desta cessdo;

7.6.7 Quando do pré-preparo e preparo dos alimentos, deverdo ser observados as seguintes recomendagdes:

7.6.7.1 Utilizagdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados e certificados pelas autoridades
competentes, etc.);

7.6.7.2 Devem ser garantidas condi¢des ideais de temperatura e tempo, ou seja, manutencao adequada da temperatura da
embalagem até a distribuicdo no menor espago de tempo possivel;

7.6.7.3 Ndo permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;
7.6.7.4 Orientar sempre o uso de luvas e pegadores na manipulacdo de alimentos prontos;
7.6.7.5 Realizar a manutencao e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois das preparagoes;

7.6.7.6 Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados com acionamento por pedal. Os funcionérios devem lavar as
mados sempre que destampa-las ou remové-las.

7.7. itens basicos do grupo

ITEM|DESCRIGCAO DO ITEM ESPECIFICACAO
1 Coxinha de frango simples unidade (minimo 100 gr)
2 Coxinha de frango ¢/ requeijdo tipo catupiry unidade (minimo 110 gr)
3 Péo de Queijo unidade (minimo 80 gr)
4 Empada de Frango unidade (minimo 95 gr)
5 Esfiha sabores- (Carne ou Frango) unidade (minimo 100 gr)
6 Pastel assado unidade (minimo 100 gr)
7 Enrolado de presunto e queijo unidade (minimo 100 gr)
8 Pastel frito sabores- (Queijo ou Carne ou Frango ou unidade ( minimo 70 gr)

Napolitano)
9 Bolo simples fatia (minimo 80 gr)

(2 fatias pao de forma/2 fatias presunto/2 fatias
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10 Misto quente mugarela)

11 Café 50 ml

12 Café com leite 200 ml

13 Suco Natural de Laranja copo 200 ml

14 Suco com Polpa de Frutas copo 200 ml

15 Salada de frutas embalagem 200 ml

7.8 RELACAO DE EQUIPAMENTOS DISPONIVEIS NO ESPACO DA LANCHONETE EM FRENTE AO
PAVILHAO DE AULAS I DO CAMPUS JK —- DIAMANTINA

7.8.1 De acordo com doc. Sei! 0562073, emitido pela Chefia da Divisdo de Patriménio/UFVJM, ndo foram identificados bens
patrimoniais da UFVJM no espaco a ser concedido para a prestacdo do servigo em tela.

7.8.2 Ademais, é de responsabilidade unica e exclusiva da Cessiondria prover os mdveis, equipamentos, maquinas, vasilhames e
utensilios inexistentes e necessdrios para a prestacdo dos servigos, bem como aparelhos de refrigeracdo e/ou resfriamento para o
armazenamento dos produtos alimenticios pereciveis ou alterdveis, a serem fornecidos em quantidade suficiente, em bom estado
de conservagdo e apresenta¢do, para proporcionar um atendimento adequado aos usuarios.

7.8.3 Sdo de inteira responsabilidade da Cessiondria a adaptacdo dos espacos e instalagdo dos equipamentos, a elaboracdo e
execucdo do projeto de instalacdao dos equipamentos, que deverdo estar de acordo com as normas pertinentes, como por exemplo,
as normas sanitdrias em vigor da ANVISA.

7.8.4 Quaisquer benfeitorias necessarias a serem realizadas no espaco cedido deverdo ser previamente autorizadas pela Cedente e
estas se reverterao automaticamente ao patriménio da Cedente, sem que caiba a Cessionaria qualquer indenizagao.

7.9. CONDICOES ESPECIAIS DA CESSAO
7.9.1 E vedada a comercializacio de qualquer bebida alcoélica ou fumifero;

7.9.2 Os precos dos itens ofertados e ndo constante da especificacdo dos servigos licitados ndo deverdo ser superiores aos
praticados no mercado da cidade onde serdo instalados a lanchonete objeto da cessdo de uso.

7.9.2.1 Além dos itens obrigatérios do cardapio bésico objeto da licitacdo, é facultado a Cessiondria a comercializa¢do de géneros
de conveniéncia tais como produtos de higiene pessoal (creme dental, escova de dentes e absorvente intimo), alimentos prontos
para o consumo (biscoitos e salgadinhos de pacote, chocolates, doces e outras sobremesas), sorvetes, panificacdo e confeitaria,
que também devem praticar precos compativeis aos encontrados no mercado local.

7.9.2.2 Seré permitida também a comercializacdo de pratos quentes individuais tais como: sopas, caldos, massas com molho ou
na chapa, sanduiches, cachorro quente, espetinhos, feijdo tropeiro, arroz temperado e crepes. Com excecdo dessas preparagoes, é
vedada a venda de refei¢Ges do tipo prato-feito ou self-service que possam ser equiparadas as refei¢oes oferecidas pelo
restaurante do campus JK. A mesma regra de estabelecimento de precos dos topicos anteriores devera ser seguida para esses
produtos.

7.9.2.3 O fornecimento de servicos do tipo coffee-break em outras dependéncias da universidade poderéa ser ofertado pela
Cessionaria desde que ndo haja prejuizo na prestacao de servicos no local da cessdo, que os eventos a que se destinem o servigo
tenham relagdo com as atividades académicas ou administrativas da instituicdo e que ndo seja servida qualquer bebida alcéolica
ou produto fumifero.

7.9.2.4 Os critérios de apuracdo do valor de mercado do item devem ser compativeis com os que estdo previstos na IN 73/2020.
7.9.2.5 A comercializacéo de itens sem atendimento das exigéncias anteriores podera caracterizar desvirtuacdo da finalidade da
cessdo e ensejar rescisdo unilateral do contrato pela Administragdo a qualquer tempo, sem que a concessiondria tenha direito a

qualquer indenizacao.

7.9.3 A UFVIM realizard pesquisas periodicas junto a comunidade universitaria para verificar, dentre outros quesitos, a
qualidade do servigo prestado.

7.10. DO CONTRATO
7.10.1 Conforme previsto no art. 57, caput e II da Lei 8666/93, que "regulamenta o art. 37, inciso XXI, da Constituicao Federal,

institui normas para licitagdes e contratos da administracdo publica e da outras providéncias", a duragdo dos contratos
administrativos fica adstrito a vigéncia dos respectivos créditos orcamentarios, exceto no caso de servicos continuos, que
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poderdo ser prorrogados por iguais e sucessivos periodos com vistas a obtencao de precos e condi¢des mais vantajosas para a
administracdo, limitada a sessenta meses, como segue: art. 57. a duracao dos contratos regidos por esta lei ficara adstrita a
vigéncia dos respectivos créditos orgamentarios, exceto quanto aos relativos: II - a prestagdo de servigos a serem executados de
forma continua, que poderdo ter a sua duragdo prorrogada por iguais e sucessivos periodos com vistas a obtencdo de precos e
condi¢des mais vantajosas para a administracdo, limitada a sessenta meses; (redacdo dada pela lei n® 9.648, de 1998).

7.10.2 Diante destas ponderacdes, considerando a natureza da contratacdo, o contrato tera duracdo de 12 (doze) meses,
prorrogado automaticamente, até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que a contratada ndo manifeste com 180 (cento e oitenta)
dias de antecedéncia a intencdo de ndo prorrogar o contrato, ou que a Administracao decida pela ndo prorrogagdo, observado o
interesse publico e a critério da CEDENTE, nos termos do artigo 57, inciso II, da Lei n° 8.666/93.

7.10.3 Na execucdo do contrato a Cessiondria devera obedecer ao estabelecido na Lei n° 9.636, de 15 de maio de 1998 e no
Decreto n° 3.725, de 10 de janeiro de 2001.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

8.1 A equipe de Planejamento da Contratacao considera pertinente informar os nimeros do Campus JK da UFVIM referentes a
marco de 2020 (antes do inicio da Pandemia do Coronavirus), a fim de que as empresas interessadas possam ter uma estimativa
do publico diario que circula no Campus JK, bem como levar em consideracdo o potencial de crescimento dos servicos prestados.

- Técnicos Administrativos- 463 (Fonte: Forca de Trabalho Marco de 2020/ PROGEP/ UFVIM)
- Docentes- 534 (Fonte: Forca de Trabalho Marco de 2020/ PROGEP/ UFVIM)

- Alunos presenciais: 5.424 (Fonte: DMAA/ PROGRAD/ UFVIM)

- Servidores Terceirizados: 251 (Fonte: SIC- UFVIM).

8.1.2 Além disso, circulam diariamente no Campus JK visitantes, bem como pacientes e acompanhantes, usuérios dos servigos
das Clinicas de Nutricdo e Fisioterapia desta IFES.

8.2 O puiblico acima é meramente informativo, podendo sofrer variagcdes (aumento ou reducdo) em decorréncia da movimentagao
dos servidores, estudantes, estagidrios, visitantes etc, sendo a Cessiondria integralmente responsavel pelo atendimento do ptiblico
que frequenta o Campus JK da UFVJM. Assim, em nenhuma hipdtese serdo aceitas reclamagdes quanto ao efetivo
comparecimento.

9. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 910,00

9.1 Como método para estimar o valor dos lanches, a Administragado realizou pesquisa de precos obedecendo as disposi¢des da IN
/73, de 5 de agosto de 2020, que dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para a
aquisicdo de bens e contratagdo de servigos em geral, no ambito da administracdo puiblica federal direta, autarquica e fundacional,
e disciplina o seguinte:

Art. 5° A pesquisa de precos para fins de determinacdo do preco estimado em processo
licitatério para a aquisicdo e contratacdo de servicos em geral serd realizada mediante a
utilizagdo dos seguintes parametros, empregados de forma combinada ou néo:

I - Painel de Precos, disponivel no endereco eletronico gov.br/painel de precos, desde que as
cotacOes refiram-se a aquisi¢cdes ou contrata¢Ges firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior
a data de divulgacdo do instrumento convocatorio;

IT - aquisi¢bes e contratagdes similares de outros entes publicos, firmadas no periodo de até 1
(um) ano anterior a data de divulgacdo do instrumento convocatério;

III - dados de pesquisa publicada em midia especializada, de sitios eletronicos especializados ou
de dominio amplo, desde que atualizados no momento da pesquisa e compreendidos no
intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgacdo do instrumento
convocatorio, contendo a data e hora de acesso; ou

IV - pesquisa direta com fornecedores, mediante solicitagdo formal de cotagdo, desde que os
orcamentos considerados estejam compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de
antecedéncia da data de divulgacédo do instrumento convocatério.

§1° Deverdo ser priorizados os parametros estabelecidos nos incisos I e II.
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§2° Quando a pesquisa de precos for realizada com os fornecedores, nos termos do inciso IV,
devera ser observado:

I - prazo de resposta conferido ao fornecedor compativel com a complexidade do objeto a ser
licitado;

IT - obtencdo de propostas formais, contendo, no minimo:

a) descricao do objeto, valor unitério e total;

b) nimero do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF ou do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica -
CNPJ do proponente;

¢) endereco e telefone de contato; e

d) data de emissao.

IIT - registro, nos autos da contratagdao correspondente, da relacdao de fornecedores que foram
consultados e ndo enviaram propostas como resposta a solicitacdo de que trata o inciso IV do
caput.

9.1.1 Apés tentativas de consultas ao Painel de precos e consultas a contratagdes similares de outros 6rgdos ptiblicos a Equipe de
Planejamento da contratagdo observou que os valores consultados nao refletiriam a realidade do mercado local, principalmente
por ndo ser possivel acrescentar o valor pago a titulo de Cessdo do espaco pela Cessiondria e por ndo contemplarem os mesmos
Itens Basicos do Grupo referenciando os precos unitdrios e total preconizados nesta contratacdo, sendo necessdrio cotar o servigo
junto ao comércio regional, onde foi possivel obter orcamentos personalizados e adequados a realidade desta contratacdo,
conforme se verifica nas tabelas abaixo.

9.1.2. Devido a escassez de orcamentos disponiveis no mercado, foi adotada a mediana como metodologia para a obtencdo do
preco estimado da contratacdo, a fim de eliminar distor¢des numéricas nos calculos. A mediana é o valor do meio que separa a
metade maior da metade menor no conjunto de dados. Menos influenciada por valores muito altos ou muito baixos, a mediana
pode ser adotada em casos onde os dados sdo apresentados de forma mais heterogénea e com um nimero pequeno que foge ao
padréo.

01: Orcamento 01

CNPJ [xX.476.346/XXX-XX
ITEM|DESCRICAO DO ITEM ESPECIFICACAO E;ECO
1 Coxinha de frango simples unidade (minimo 100 gr) 4,00
2 Coxinha de frango ¢/ requeijdo tipo catupiry unidade (minimo 110 gr) 4,50
3 Péo de Queijo unidade (minimo 80 gr) 3,50
4 Empada de Frango unidade (minimo 95 gr) 4,00
5 Esfiha sabores- (Carne ou Frango) unidade (minimo 100 gr) 4,00
6 Pastel assado unidade (minimo 100 gr) 4,00
7 Enrolado de presunto e queijo unidade (minimo 100 gr) 4,00
8 Pastel frito sabores- (Queijo ou Carne ou Frango ou unidade ( minimo 70 gr) 3,50
Napolitano)
9 Bolo simples fatia (minimo 80 gr) 2,50
10 Misto quente EIZI jéliza[;éo de forma/2 fatias presunto/2 fatias 4,50
11 Café 50 ml 1,00
12 Café com leite 200 ml 2,50
13 Suco Natural de Laranja copo 200 ml 4,50
14 Suco com Polpa de Frutas copo 200 ml 3,50
15 Salada de frutas embalagem 200 ml 5,50
TOTAL: 55,50

02: Orcamento 02
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CNPJ |ix.322.883/xxxx-xx
TEM|DESCRICAO DO ITEM ESPECIFICACAO EI;EQO
1 Coxinha de frango simples unidade (minimo 100 gr) 4,50
2 Coxinha de frango ¢/ requeijao tipo catupiry unidade (minimo 110 gr) 6,00
3 Pdo de Queijo unidade (minimo 80 gr) 4,00
4 Empada de Frango unidade (minimo 95 gr) 4,50
5 Esfiha sabores- (Carne ou Frango) unidade (minimo 100 gr) 5,00
6 Pastel assado unidade (minimo 100 gr) 5,00
7 Enrolado de presunto e queijo unidade (minimo 100 gr) 4,80
8 Pastel frito sabores- (Queijo ou Carne ou Frango ou unidade ( minimo 70 gr) 3,80
Napolitano)
9 Bolo simples fatia (minimo 80 gr) 3,50
10 ||Misto quente Er21 uf;tlirzzia[))éo de forma/2 fatias presunto/2 fatias 5.00
11  |[Café 50 ml 1,50
12 Café com leite 200 ml 3,00
13 ||Suco Natural de Laranja copo 200 ml 5,00
14  ||Suco com Polpa de Frutas copo 200 ml 4,00
15 |Salada de frutas embalagem 200 ml 6,00
TOTAL: 65,60

03: Orcamento 03

CNPJ xx.921.772/XXXX-XX
ITEM|DESCRICAO DO ITEM ESPECIFICACAO EI;EGO
1 Coxinha de frango simples unidade (minimo 100 gr) 4,30
2 Coxinha de frango ¢/ requeijdo tipo catupiry unidade (minimo 110 gr) 4,80
3 Pdo de Queijo unidade (minimo 80 gr) 2,50
4 Empada de Frango unidade (minimo 95 gr) 4,30
5 Esfiha sabores- (Carne ou Frango) unidade (minimo 100 gr) 4,00
6 Pastel assado unidade (minimo 100 gr) 4,00
7 Enrolado de presunto e queijo unidade (minimo 100 gr) 4,30
8 Pastel frito sabores- (Queijo ou Carne ou Frango ou unidade ( minimo 70 gr) 3,00
Napolitano)
9 Bolo simples fatia (minimo 80 gr) 2,00
10 Misto quente Eﬁ jg;ii?:;ao de forma/2 fatias presunto/2 fatias 5.00
11 Café 50 ml 1,00
12 Café com leite 200 ml 2,00
13 Suco Natural de Laranja copo 200 ml 3,00
14 Suco com Polpa de Frutas copo 200 ml 2,50
15 Salada de frutas embalagem 200 ml 4,00
TOTAL: 50,70

Planilha de Preco, mediana por itens:
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DESCRICAO DO ITEM ESPECIFICACAO Orcamento ||Orcamento [Orcamento |[Mediana
1 2 3
1 [|Coxinha de frango simples unidade (minimo 100 gr) 4,00 4,50 4,30 4,30
5 [[Coxinha de frango ¢/ requeijdo tipo | .4 46 (minimo 110 gr) 4,50 6,00 4,80 4,80
catupiry
3 |[Pdo de Queijo unidade (minimo 80 gr) 3,50 4,00 2,50 3,50
4 ||Empada de Frango unidade (minimo 95 gr) 4,00 4,50 4,30 4,30
5 ||Esfiha sabores- (Carne ou Frango) [lunidade (minimo 100 gr) 4,00 5,00 4,00 4,00
6 [[Pastel assado unidade (minimo 100 gr) 4,00 5,00 4,00 4,00
7 |[Enrolado de presunto e queijo unidade (minimo 100 gr) 4,00 4,80 4,30 4,30
g [[Pastel frito sabores- (Queijo ou unidade ( minimo 70 gr) 3,50 3,80 3,00 3,50
Carne ou Frango ou Napolitano)
9 ||Bolo simples fatia (minimo 80 gr) 2,50 3,50 2,00 2,50

(2 fatias pdo de forma/2 fatias

10|[Misto quente presunto/2 fatias mucarela) 4,50 5,00 5,00 5,00
11j(Café 50 ml 1,00 1,50 1,00 1,00
12|(Café com leite 200 ml 2,50 3,00 2,00 2,50
13(|Suco Natural de Laranja copo 200 ml 4,50 5,00 3,00 4,50
14{|Suco com Polpa de Frutas copo 200 ml 3,50 4,00 2,50 3,50
15||Salada de frutas embalagem 200 ml 5,50 6,00 4,00 5,50

9.2. DO VALOR DA CESSAO DE ESPACO.

9.2.1 O espaco destinado ao funcionamento da lanchonete, localizado no Campus JK da UFVIM, em frente ao Pavilhdo de Aulas
I, corresponde a 55,56 m?, no qual, além da exploracdo da lanchonete poderao ser explorados os servicos abaixo listados:

9.2.1.1 CNAE- 4729-6/02 Loja de conveniéncia,
9.2.1.2 CNAE- 5611-2/3 Sorveteria;
9.2.1.3 CNAE- 4721-1/02 Padaria e confeitaria com predominancia de revenda

9.2.2 Para formacao do preco da cessdo a Equipe de planejamento da Contratacdo solicitou a emissdo de Laudo Técnico de
Avaliagdo de Imével de 2021, conforme solicitagdo contida no Oficio 565 doc. SEI (0501321). O referido Laudo de Avaliacédo do
imovel definiu um valor de R$ 910,00 (novecentos e dez reais) para o espago a ser concedido, conforme doc. Sei! 0538927,
assinado pelo engenheiro Leonardo Reboucas de Brito Figueiredo.

9.2.2.1 Esta equipe de planejamento considerou o valor disposto no Laudo Técnico de Avaliacdo de Imével de R$ 910,00
razoavel, haja vista que na contratagio que antecede este estudo, o valor da taxa de utilizacio paga pela CESSIONARIA era R$
1.416,67 (um mil, quatrocentos e dezesseis reais e sessenta e sete centavos) em 2017. E atualmente, de acordo com Termo
Aditivo 004/2021 ao Contrato 003/2017, doc. Sei (0574451), o valor da taxa de utilizacdo foi reajustado para R$ 1.942,48 (um
mil novecentos e quarenta e dois reais e quarenta e oito centavos), em atendimento a clausula sétima do contrato, considerando o
IGP-M acumulado no periodo de abril/2020 - fevereiro/2021.

9.2.2.2 Nesse sentido, entendemos que uma forma de diminuir o preco dos produtos que serdo oferecidos a comunidade
académica seria através de uma diminuigdo no valor a ser pago pela cessdo do espaco, e o valor de R$ 910,00 contribui para
possibilitar esta redugao, representando uma diminui¢do de 53,14% do valor da taxa de utilizagdo de R$ 1.942,48 estabelecida
para o dltimo periodo de vigéncia do Contrato 003/2017.

9.2.2.3 Ressalta-se que a atividade fim da universidade é o oferecimento de ensino de exceléncia, promovendo desenvolvimento
humano e econdmico as regides onde esta inserida, ndo tendo como objetivo auferir lucro por meio da exploracdo comercial da
sua estrutura fisica.

9.2.3 O valor da taxa de Cessao do espago da lanchonete, nos meses de férias académicas, sera reduzido ao equivalente a 10% da
taxa total (R$91,00 ) como forma de compensacio da queda significa de usudrios deste servicos nesses periodos. Vale mais uma
vez frisar que a instituicdo nao tem por objetivo auferir lucro por meio da exploragdo comercial dessa estrutura e busca-se
oferecer o melhor servigo ao menor custo possivel a comunidade universitaria e demais usudrios.
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9.2.4 Ocorrendo fato superveniente que paralise as atividades académicas num prazo superior a quinze dias corridos, o valor sera
reduzido e estara definido no Termo de Referéncia.

9.3 Sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA as despesas com gds e energia elétrica.

9.4 A empresa se comprometerd a efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica conforme medicdo
em contador individual da Lanchonete do Pavilhdo de Aulas I.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

10.1- O parcelamento da solucdo é a regra, devendo a licitacdo ser realizada por item, sempre que o objeto for divisivel, desde
que se verifique ndo haver prejuizo para o conjunto da solucdo ou perda de economia de escala, visando propiciar a ampla
participacdo de licitantes, que embora ndo disponham de capacidade para execucdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com
relacdo a itens ou unidades autonomas.

10.2- No entanto, trata-se de um servi¢o que ndo pode ser prestado por mais de uma empresa no espago a ser cedido, razdo pela
qual os itens serdo agrupados em lote tinico, conforme mencionado no tépico 6 deste estudo, com a seguinte descri¢do do objeto:

CESSAO DE USO MEDIANTE PAGAMENTO PELO USO DE DEPENDENCIA PROPRIA, PARA EXPLORAGAO
COMERCIAL DE LANCHONETE EM FRENTE AO PAVILHAO DE AULAS I DO CAMPUS JK DA UFVIM, EM
DIAMANTINA/MG.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

11.1- Contratacdes correlatas sdao aquelas que guardam relagdo com o objeto principal, interligando-se a essa prestacdo do
servico, mas que ndo precisam, necessariamente, ser adquiridas para a completa prestacdo do objeto principal.

11.2- Contratagdes interdependentes sdo aquelas que precisam ser contratadas combinadas ao objeto principal para sua completa
prestacao.

11.3- Nao se verifica a necessidade de contratacoes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta
demanda.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

12.1. A contratacdo em tela integra o Plano Anual de Contratacdes (PAC) da UFVJM referente a 2022, e foi registrada sob o
n° 4786.

12.2. Registre-se que por se tratar de cessdo de uso mediante pagamento a Cedente pelo uso de dependéncia proépria, a
contratacdo integra o (PAC) como item de receita para a autarquia.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
13.1 A contratagdo de empresa especializada em prestar o servico de lanchonete pretende oferecer ao aluno por meio de uma

acdo efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade bésica e de reais fungdes académica e social, a qual
vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formacdo integral, bem como reduzir a evaséo escolar.
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13.2 A terceirizagdo desse tipo de servigo oferece aos usudrios profissionalizacdo dos servicos associada a reducao de custos,
ganhando-se maior eficiéncia e melhor qualidade, possibilitando a Universidade focar na sua atividade fim, ou seja, o ensino, a
pesquisa e a extensao.

13.3 A inser¢do da UFVJM em uma regido amplamente conhecida devido aos seus baixos indicadores sociais representa a
interiorizagdo do ensino publico superior no estado de Minas Gerais, possibilitando que muitos jovens em situacdo de
vulnerabilidade social possam prosseguir na sua formagdo académica. Além disso, a Instituicdo destaca-se por sua importancia
para o desenvolvimento econémico e sociocultural da regido, através da geracdo de emprego e renda e da reducdo da
desigualdade social existente no pais.

13.4 A lanchonete, além de oferecer um servico basico de qualidade para os alunos, atendera também aos servidores e visitantes,
constituindo um importante espaco de convivéncia para os membros da comunidade universitaria.

13.5 Ademais, a presenca da lanchonete dentro do campus permite que os consumidores ndo precisem se deslocar do Campus JK
para usufruir destes servigos, haja vista que o campus estd a 7 km da area urbana de Diamantina.

13.6. E compromisso desta equipe de planejamento e da gestdo universitria o desenvolvimento nacional sustentével previsto
no art.3 da lei 8666/93 (LEI DE LICITAGCOES E CONTRATOS), e no decreto 10024 de 20 de setembro de 2019, que dentre
outros, regulamenta o pregdo na sua forma eletrénica e estampa no Art. 2° o principio do desenvolvimento sustentavel, como
segue:

Art. 2° O pregdo, na forma eletronica, é condicionado aos principios da
legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da
eficiéncia, da probidade administrativa, do desenvolvimento sustentavel, da
vinculagdo ao instrumento convocatério, do julgamento objetivo, da
razoabilidade, da competitividade, da proporcionalidade e aos que lhes sdo
correlatos.

12.7 Nota-se ao longo deste estudo a atengdo dispensada a sustentabilidade e a obediéncia de critérios que direcionam
esta contratagdo para a efetivacdo do principio do desenvolvimento sustentével, reafirmando o compromisso desta equipe e da
gestdo universitaria mencionado no subitem anterior.

14. Providencias a serem Adotadas

14.1 Conforme identificado pela equipe de planejamento da contratacdo, ha necessidade de adequacdes no ambiente do 6rgdo
para o cumprimento de legislacdes vigentes. Ha portanto, providéncias a serem adotadas previamente pela administracdo, a saber:

14.1.1 Providéncias e encaminhamentos a Diretoria de Infraestrutura para execucdo prioritaria de adequagdes no Espago da
Lanchonete do Pavilhdo de Aulas I para obtengdo de Licenciamento Sanitario Simplificado- CNAE 5611-2/03: Lanchonetes,
casas de cha, de sucos e similares- Atividade Econémica de Risco II, conforme Oficio 568 doc. Sei! (0501512) e

Despacho (0502592) como condicionante para a execugdo dos Servigos.

14.1.1.1 Construcdo de um Anexo no entorno do espago para funcionar como Sanitario para uso dos colaboradores que prestam
servico na Lanchonete.

14.1.1.1.1 Foram inseridos ao Processo, os seguintes arquivos referentes a projetos relacionados as intervengdes requisitadas na
lanchonete localizada em frente ao Pavilhdo de Salas I:

0552927 Planta com intervenc¢des na lanchonete

0552929 Hidrossanitério intervengoes na lanchonete

0552931 Agua fria intervencdes na lanchonete

0552932 Estrutural intervengdes na lanchonete

0552950 Planilha levantamento custos intervenc¢des lanchonete

14.1.1.1.2 Sendo que o ultimo refere-se a uma planilha estimativa dos custos dos servicos envolvidos em tais intervengoes,
fornecendo o subsidio a eventuais encaminhamentos decisérios quanto ao caminho a ser empreendido para execucdo dos servicos
demandados.
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14.1.1.2 Instalacdo de portas teladas nos espacos destinados ao depdsito de botijoes
de gés;

14.1.1.3 Revestimento com material liso e impermeavel da parede que fica abaixo do balcdo de
atendimento;

14.1.1.4 Avaliacdo e Instalacdo de Caixa de agua para uso exclusivo da
Lanchonete;

14.1.1.5 Avaliagdo criteriosa das Instalagdes Elétricas da Lanchonete, e realizagdo de adequagdes a fim de evitar acidentes de
trabalho. De acordo com a RDC 216/2004, as instalagdes elétricas devem estar embutidas ou protegidas em tubulagdes externas e
integras de tal forma a permitir a higienizacdo dos ambientes;

14.1.1.6 Substituicdo das Lumindrias presentes no espaco, haja vista que as atuais estdo em desacordo com a RDC 216/2004.
Ainda, de acordo com esta Resolugéo, as luminérias localizadas sobre a drea de preparagao dos alimentos devem ser apropriadas
e estar protegidas contra explosdo e quedas acidentais; e

14.1.1.7 Substituicdo das tampas de alvenaria das caixas de retencdo-componentes do sistema hidrossanitario que se encontram
danificadas no entorno da Lanchonete.

14.2 Considerando que o espaco a ser concedido tem como finalidade a exploracdo de lanchonete, sendo portanto

imprescindivel a obtencdo de alvaras de funcionamento e sanitario e dentre os requisitos para a obtengdo destes alvaras é
necessaria a apresentacdo do Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB), a Diretoria de Administragdo solicitou

os encaminhamentos para a obtencdo do Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB) da lanchonete em frente ao Pavilhdo
de Aulas I - Campus JK, conforme Oficio 216, doc. SEI (0338847). Em 02/09/2021 foi informado, através do Despacho

Sei! 0452592, emitido pelo Diretor de Infraestrutura da Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri, a emissdo da
Declaracdo de Dispensa de Licenciamento para a edificacdo: Lanchonete do Pavilhdo de Aulas I, conforme doc. (SEI! 0452584),
em atendimento a solicitacdo realizada pela Diretoria de Administragdo.

14.3 Para a fiscalizacéo dos servigos conforme IN 05/2017 e IN 40/2020, devera ser providenciada capacitacao dos servidores
para atuarem na contratacdo e fiscalizagao.

15. Possiveis Impactos Ambientais

15.1 Considerando a natureza do servico a ser prestado, a Cessionaria devera fazer separacdo de lixos e sobras de alimentos em
recipientes préprios da Cedente, observando as normas internas da Instituicao.

15.2 A manipulagdo de qualquer produto ou equipamento necessario a execucao de quaisquer dos servicos so sera admitida com
a observancia de todas as normas de seguranca e utilizacdo vigentes, incluindo o uso de EPIs (Equipamentos de Protecdo

Individual), minimizando possivel impacto ambiental subsidiario.

15.3 A Cessiondria deverd adotar boas praticas de sustentabilidade baseadas na economia de recursos e na redugdo da poluicdo
ambiental, conforme previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG, tais como:

a) o uso de produtos de limpeza e conservagdo que obedecam as classificagGes e especificacdes determinadas pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria/ANVISA;

b) a racionalizagdo do consumo de energia elétrica e de agua;
c) a destinacdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagao;

d) o treinamento periodico das equipes de trabalho sobre boas préticas de sustentabilidade, em especial, sobre reducdo de
consumo de energia elétrica, de consumo de 4gua e destinagdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.

e) o incentivo aos usudrios, por meio de campanhas educativas, ao uso racional de recursos e descarte adequado dos residuos.

15.4 Deverdo ser observadas as regras contidas no Decreto n°® 7.746 de 2012, no que é cabivel.
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16. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel com restri¢des esta contratagao com base neste Estudo Técnico Preliminar.
16.1. Justificativa da Viabilidade com Restricoes

16.1.1 Este planejamento foi elaborado em harmonia com a Instrucdo Normativa n° 040/2020/SEGES/ME, bem como

em conformidade com os requisitos técnicos necessarios ao cumprimento das necessidades e objeto da contratacdo. No mais,
atende adequadamente as demandas de negdcio formuladas, os beneficios pretendidos sdo adequados, os custos previstos
sdo compativeis e caracterizam a economicidade.

16.1.2 No entanto, recomendamos que a gestdo universitdria realize as adequagdes no espaco a ser concedido visando o
enquadramento daquele prédio a legislacdo vigente, conforme apontamos no tépico 13 deste estudo, a fim de atender a
Legislacdo Sanitéaria, bem como garantir conforto e seguranca dos colaboradores da cessiondria e dos usuérios do servigo que
sera prestado naquele prédio da UFVJM no Campus JK.

16.1.3 Além disso, as providéncias a serem tomadas para que o espaco cedido esteja adequado para a boa prestacdo do

servico permitem a gestdo universitaria gerenciar e mitigar os riscos envolvidos nesta cessao, fortalecendo cada vez mais as agdes
de planejamento e governanca, aprimorando as rotinas administrativas na instituicdo, objetivando alcancar o crescimento e o
desenvolvimento nacional sustentavel da autarquia.

1.1.4 Portanto, com base no levantamento realizado e exposto neste Estudo Técnico Preliminar, recomendamos a cessdo do
espago para a exploracdo de Lanchonete em frente ao Pavilhdo de Aulas I- Campus JK- UFVJIM , desde que sejam adotadas
providéncias para a adequacao daquele espago de acordo com os apontamentos descritos no tépico 13 deste documento.

17. Responsaveis

LUCAS TIAGO DO PRADO

Assistente em Administracdo

HELEN CRISTINA SOARES E SOARES

Nutricionista Habilitacdo

KELLY DA ROCHA NEVES

Nutricionista Habilitagcdo
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